
Sie möchten das Team der DLS GmbH unterstützen und somit aktiv an der gesunden und bewussten Ernährung der Kinder teilnehmen?
Dann werden Sie Teil des Teams – die Kolleginnen und Kollegen freuen sich auf Ihre Unterstützung.

Das bieten die DLS GmbH Ihnen:
Wöchentliche Arbeitszeit zwischen 20,0 und 25,0 Stunden (wenn möglich, gern aber auch abgestimmt auf Ihre Wünsche)
Arbeitstage von Montag bis Freitag, freie Wochenenden und Feiertage
professionelle Einarbeitung und moderne Hilfsmittel (z.B. detaillierte Anleitungen und Checklisten)

Das sind Ihre Aufgaben bei der DLS GmbH:
Warenannahme, Warenpflege, Lagerhaltung
Prüfung der gelieferten Rohstoffe und Komponenten
Zubereitung sowie Weiterverarbeitung von Speisen, Speisenkomponenten, Obst, Gemüse und Desserts
Portionierung der Speisen und Desserts sowie Speisenausgabe
Einpflegen der tagesaktuellen Produktionsdaten, Einhaltung und Dokumentation der Hygiene- und Arbeitsschutzvorschriften
Freundliche Kommunikation mit den Kindern, Lehrern und Betreuern vor Ort

Das wünscht sich die DLS GmbH von Ihnen:
Belehrung nach Infektionsschutzgesetz (Gesundheitszeugnis), Nachweis einer gültigen Masernimpfung
Interesse und Freude am Kochen und an der Zubereitung von Speisen
Gute soziale Kompetenz und Spaß am Umgang mit Kindern
Selbstständige strukturierte Arbeitsweise
PC Kenntnisse von Vorteil

Nähere Informationen sowie die Kontaktdaten zum zuständigen Ansprechpartner erhalten Sie hier.

https://www.dls-gmbh.biz/jobs/servicemitarbeiter-mw-mit-kochkenntnissen

